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Пила EBSM210 - новое поколение продукта, основанное на базе предшествующей модели, может использоваться как для резки мяса, так и для распиливания костей. Характеризуемая высокой эффективностью, стабильностью, удобством и простотой очистки, она широко используется на кухнях, в ресторанах, при переработке замороженного мяса и супермаркетах.
СОСТАВЛЯЮЩИЕ
1.Верхний диск                        6. Нижний диск           
2.Вертикальное зажимное      7. Крепежное устройство
    устройство     
3.Несущая пластина                 8 . Упор для мяса
4. Регулятор натяжения          9. Прессующий упор
пилы                                     10. Полотно пилы
5. Основание
                               Пожалуйста, правильно подключите провод заземления 
Продукт может быть изменен без предварительного уведомления.
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ЭКСПЛУАТАЦИЯ
(A)Освободите крепежные ручки упора для мяса;
(B)Установите толщину нарезки, отрегулировав расстояние между упорами и полотном пилы;
(C)Затяните фиксатор и переключите выключатель;
(D)Поднимите прессующий упор, как это показано на рисунках E, F. положите мясо для разделки, прижав к правому упору для мяса, и нажмите на него с помощью прессующего упора (скорость работы зависит от того, что разделывается). Повторяйте эту процедуру, пока резка не будет завершена. Затем выключите питание.
ЧИСТКА
Не разрешается разбрызгивать на машину спрей для чистки.
(A)Поверните фиксатор по часовой стрелке, откройте защитную дверцу, наденьте перчатки, поверните регулировочный стержень натяжения ленточной пилы и снимите нижнее колесо для демонтажа пилы.
(B)Снимите направляющее рабочее колесо и демонтируйте несущую панель.
(C)Поднимите колесо вверх и наружу для демонтажа;
(D)Равномерно, двумя руками, вытяните нижнее колесо, опустив прижимную пластину наконечника оси. В случае затруднений при демонтаже, используйте демонтажное устройство под несущей панелью для легкого снятия вертикального зажимного устройства нижнего колеса, как показано на рисунках E-H. После завершения очистки выполните сборку в обратном порядке.
Примечание:
1. При замене пилы, проверьте направление зубьев, положение и убедитесь, что пила находится достаточно близко к опорному колесу нижнего зажимного устройства (положение опорного колеса предустановлено при доставке).
2. Поверните верхний диск вручную и убедитесь, что он работает гладко, а зубья пилы не касаются диска (при необходимости это можно исправить регулировочным устройством на верхнем диске.).
СОВЕТ
1. Запрещается распылять воду на машину.
2. Настройка регулирующего винта верхнего колеса должна проводиться профессионалом, в противном случае это скажется на работе машины.
3. Машина предназначена только для работы с замороженной пищей.
4. Особое внимание должно быть уделено остроте зубьев при демонтаже лезвия.
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
	Описание
	Пила для замороженного мяса и костей J210 

	Источник питания
	~110/220v. 50/60Hz

	Мощность
	650W

	Скорость
	1420:/мин

	Лезвие
	L1650 мм,H=0.5мм

	Толщина обработки
	5~155mm

	Высота обработки
	<180mm

	Размер рабочего стола
	480×390mm

	Размер упаковки
	910×560×575mm


Электрическая схема пилы EBSM210 
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